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OKENKO PRISTEHOVALCE VIIL
Vazeni ¢tenafi, mili sousedé,

na sklonku 1éta Vas opét vitam u dalsiho dilu Okénka pfist€hovalce. Letni mésice byvaji plné vini a chuti, a tak se
i my dnes vydame do provozoven, kde to krasn€ voni a bajeéné chutna. Pravdépodobné nejen mésicti, ale uz i
mnozi piespolni si v§imli nové cukrarny a kavarny na zacatku Revolucni ulice, par kroki od autobusové zastavky a
od pomniku. Pani Nachtigalova, cukraika z Mratina, se svou mé&Sickou spole¢nici vyuzily volnych prostor vedle
prodejny potravin, kde kdysi byvala masna. Pfebudovaly je na maly, ale sympaticky podnik, ktery myslim v nasi
obci chybél. Damy mi prozradily, ze napad uz n€kolik let nosily v hlave, ale teprve pied par mésici se jim podafrilo
najit volné prostory pravé v Mesicich. Vlastnimi silami provozovnu piebudovaly, vyzdobily a vybavily malym
détskym koutkem.

Od 22. cervence, kdy se cukrarna poprvé oteviela vetejnosti, se t€8i velmi uspokojivé navstévnosti. Je tedy videt,
Ze podobny podnik obyvatelé MéSic i okolnich obci vitaji. Chodi se sem na kavu v rozliénych upravach, na domaci
malinovku, v nabidce je i sangria ¢i sudové vino. OvSem hlavné a piedev$im sem ¢im dal vic lidi chodi ochutnat
cukratské vyrobky, které pani Nachtigalova pfipravuje pfimo v méeSické provozovné. Pod jejima rukama vznikaji
lahodné Zloutkové vénecky, pohadkové nadychané vétrniky, zakusky jogurtové i Slehackové (z nefalSované
zivocisné Slehacky!), puncové fezy, kokosové koule...

A to neni vSechno. Na objednavku si miZete nechat upéct narozeninovy dort, zakusky na oslavu, ba i svatebni
kolacky. Ty jsou ostatné témet denné v nabidce, vyskladané na podnose na prodejnim pultu. Jen je tfeba si pospisit,
mizi neuvéfitelnou rychlosti! A jestli nejste zrovna slehackovy typ, zkuste si do cukrarny zajit na snidani. Pani
Nachtigalova vam jisté rada predem prozradi, jestli dalsi den rano napece zlatavé croissanty. Ta vliiné musi byt citit
az u obecniho Gfadu. No a my se spole¢né miZeme t&Sit, aZ se vV zahrad¢ za cukrarnou zprovozni letni posezeni,
kde se budou moci vydovadeét déti, zatimco jejich rodice a prarodice budou slastné vzdychat u zdkuskli vyrobenych
s radosti a laskou.

A kdyZ jsme u téch uSlechtilych citi,, miiZeme volné prejit z méSické cukrarny do restaurace v Libeznicich.
Jmenuje se Red Door, $éfuje ji pan Tomas Kratochvil, a také on dava do pripravy veSkerych pokrmi své
srdce. O vlastnim podniku snil dlouho, ov§em neZ na néj vydélal, skoro stejné tak dlouho va¥il v jedné
prazské restauraci specializované na steaky, kde si zahy uvédomil, Ze steakiim se chce vénovat i nadale.
Proto zna¢nou ¢ast jidelniho listku restaurace Red Door tvoii pravé steaky z riznych druhi hovéziho masa.

Je libo stavnaty nizky ¢i vysoky rosténec? Steak z kyty - velkého ofechu? Nebo date prednost libovému
zadnimu hovézimu, ¢ili steaku z kvétové Spicky? K masu nabizeji rozlicné teplé a studené omacky, jakoz i
prilohy. Obzvlasté vhodny k nedélnimu obédu je fantasticky cheeseburger s domacimi hranolky. Jako
predkrm pak rozhodné doporucuji tataracek — nabizeji ho ze svickové nebo ze zadniho. Na tenké topince
nema chybu! Nejste zrovna na hovézi? Pak je tu par pokrmu z veprové panenky, steak z krkovi¢ky, néco z
kui‘ete anebo steak z tuiidka. Jste-li pravé na dieté, i na vas v Red Door mysleli: salat Caesar jisté nezklame.
Masicko i listy Fimského salatu ki‘ehoucké, zalivka nadmiru chutna, slaninky a parmazanu tak akorat.
TakZe se vam jisté vejde jeSté dezert.

Jidelni listek neni dlouhy, naopak. Zato na vybér surovin je bran obzvlastni zietel a jejich piipravé je
vénovana veSkera péce. Steaky se griluji nad Zzhavymi uhliky, pan Kratochvil se pfi praci usmiva, a vy to
vSechno miuzZete pozorovat piimo od stolu. Za teplych dni je otevi‘ena terasa se slune¢nikem. Restaurace
sestava pouze z nékolika stold, je tedy zahodno dopiedu zavolat 0 rezervaci. UZ ted’ se téSim, aZ zase zavitam
do Red Door, mam k tomu nékolik divodi: vyteéné tam vari, maso i ostatni suroviny erstvé, personal

pozorny a usmévavy, vina vybrana (z vétSi ¢asti moravska a francouzska), prostiedi prijemné, takové
rodinné... A domi je to kousek.

Pieji vam vsem, mili ¢tenati Zpravodaje, vydarené babi 1éto a hodné pfijemnych, nejen gastronomickych zazitki,
na které budete dlouho a S ismévem vzpominat.

Vase sousedka Petra Biache
petra_biache@yahoo.ca
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